
4 4 4 4 4 4 4 4

2 2 4 4 4 4 4 4 4 4

4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 4 4

4(64) 4(64) 4(64) 4(64) 4(64) 4(64)
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 5 4 4

4(64) 4(64)
4 4 4 4

4(64) 4(64) 4(64) 4(64) 4(64) 3(48) 4(64) 4(64) 3(48) 3(48)
4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 3 3 4 4 4 4 3 3 3 3

4(64) 4(64) 4(64) 3(48) 3(48) 3(48) 3(48)
4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3

4(64) 4(64) 4(64)

Benemérita Universidad Autónoma de Puebla
 Vicerrectoría de Docencia
Matriz 4: Ruta Académica

Programa Educativo 2009: Licenciatura en Ingeniería en Alimentos

Eje Central   Formación Integral y Pertinente del Estudiantado

Niveles BÁSICO FORMATIVO
Años 1° 2° 3° 4° 5°

Cuatrimestre 1° 2° 3° 4° 5° 6° 7° 8° 9° 10°

ÁREA DE FORMACIÓN 
GENERAL UNIVERSITARIA 

(FGU)

Formación Humana 
y Social

DHTIC(S) DHPC(S) Innovación y Talento 
Emprendedor

1. Unidad Académica:  Facultad de Ingeniería Química

2. Modalidad educativa: Mixta
4(64) 4(64) 4(64) 4(64) 3. Título que se otorga: Licenciado (a) en Ingeniería en Alimentos

4. Niveles contemplados en el mapa curricular: Básico y Formativo
Herramientas de 

Aprendizaje Autónomo
Lengua Extranjera I

Lengua 
Extranjera II

Lengua 
Extranjera III

Lengua 
Extranjera IV

y
5. Créditos mínimos y máximos para la obtención del título: 262 / 277

TRONCO COMÚN EVOLUTIVO 

DESIT 6. Horas mínimos y máximos para la obtención del título: 4694 / 49342(32)* 4(64) 4(64) 4(64) 4(64)

7. Requisitos de permanencia: Conforme al procedimiento institucional
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ÁREA DE FORMACIÓN 
GENERAL EN INGENIERÍA

Cálculo I Cálculo II Cálculo III
Ecuaciones 
Diferenciales

7.1 Créditos mínimos y máximos de los periodos escolares 18 / 35Probabilidad y 
Estadística 7.2 Horas mínimas y máximas de los periodos escolares:  288 / 848

7.3 Créditos máximos para el  interperiodo:   15

7.4 Horas máximas para el  interperiodo:    260

Química General Quimica Orgánica   I
Química Orgánica 

II
Química Analítica 

Análisis 
Instrumental

Algebra para 
Ingeniería

4(64) 5(80) 5(80)

Análisis Numérico y 
Programación

7.5 tiempo mínimo y máximo del programa educativo:  3.5 / 7 añosDiseño de Experimentos y 
Análisis de Datos

5(80)

ÁREA DE PROCESOS 
INDUSTRIALES

Fisicoquímica  I Fisicoquímica  II Fisicoquímica  III
Taller de Introducción a 

Ingenierías del Área Química

Flujo de Fluidos

Laboratorio de 
Ingeniería II

Ingeniería de 
Alimentos I

Dibujo Técnico
Biotecnología y 
Bioprocesos

Física I Física II

Fenómenos de 
Transporte I

Laboratorio de 
Ingeniería I

Balance de Materia y 
Energía

Ingeniería de 
Alimentos II

Laboratorio de Ingeniería 
de Alimentos

Ingeniería Bioquímica
Simulación e 

Instrumentación de 
Procesos Alimentarios

Ingeniería de 
Alimentos III

4 4 4 4 4 4 3 3 3 3 3 3 3 3

3(48) 3(48)
3 3 3 3

5(80) 4(64) 4(64) 5(84) 2(32)
5 5 4 4 4 4 5 5 2 2

3(48) 3(48) 5(80) 4(64) 4(64) 3(48) 3(48)
3 3 3 3 5 5 4 4 4 4 3 3 3 3

3(48) 3(48) 3(48) 3(48)
3 3 3 3 4 4 3 3 3 3

4 1 5 3 3 3 4 1 5

3 3 3 3 3 3 3 3 3 3

10 5 10 3 3

4838
271
71
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Ingeniería de 
Sistemas

Recursos Naturales y 
Desarrollo Sustentable
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TECNOLOGÍA 
ALIMENTARIA

Laboratorio de 
Microbiología General

PRÁCTICA PROFESIONAL 
CRÍTICA

Optativa DESIT 1ASIGNATURAS INTEGRADORAS 
DESIT Y ASIGNATURAS 

INTEGRADORAS DISCIPLINARIAS 
INGENIERÍA EN ALIMENTOS 3(48)

Laboratorio de Tecnología 
de Alimentos II*

Microbiología General
Microbiología de 

Alimentos
Química de Alimentos

Tecnología de 
Lácteos

Tecnología de Frutas 
y Hortalizas

Fisicoquímica de 
Alimentos

Sistemas de Gestión de 
la Calidad

Bioquímica General

Análisis de Alimentos
Laboratorio de Tecnología 

de Alimentos I

3(48)

Laboratorio de Química 
de Alimentos

5(84)

Optativa DESIT 2

3(48)

Ingeniería 
Económica

Optativa IAL 1

Administración 
de Proyectos

29 28
6

432 464

3(48)

5(250)

Prácticas 
Profesionales

Bioquímica de 
Alimentos

Tecnología de 
Cárnicos

Tecnología de 
Cereales y Aceites

4(64)

3(48)

622 308

3(48)10(480)

Optativa IAL 2

Optativa DESIT 
3

Servicio Social

6° 7° 8°

Total de horas mínimos 288 432
33

528 564
35

352 848
33

Numero de materias 5 7 7 7
Total de créditos mínimos 18 27 27

 Cuatrimestre 1° 2° 3°

22

5(84)

Optativa IAL 3

Proyectos I+D1

Nutrición Humana

3(48)

8 8
19
6

4° 5°
8 9

9° 10°


